Polévky

dle denni nabidky 25 K¢
Teplé predkrmy
100g Ohtivand klobdsa 40 K¢
(dle vihy 10g - 3,50k, fortice, chilé6)
100g TvariZRovd topinka 45 K¢
100y Certovskd topinka 50 K¢
100g Anglickg topinka 40 K¢
' i . % "
Jidla dle c??vm’ nabi
1509 StrdZnickd husi jatra | 95 K¢
(fusi jdtra na rostu, chléh, obloha)
200g SmaZené Zampiomny 75 K¢
200g SmaZeny Ryétdk, 65 K¢
200g SmaZené filé 80 K¢
4ks SmaZené tvariZRy 70 K¢
Bezmasd jidla
100g SmaZeny hermelin 70 K¢
130g Smazeny syr 65K¢

200g Knedlik s vejcem 55 K¢
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Prilohy

200g Hranolky 30 K¢

200g Americké brambory 30 K¢
200g Krokety 30 K¢
2509 Vareny brambor 30 K¢
200g Dusend ryzZe 25 K¢

50g Kecup 14 K¢

50g Tatarskd omdcka 14 K¢
100g ChLZ6 . 4K¢

Zeleninovd obloka - | o om0 15 K¢

|
-
——
e
Al
; !
| "
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Speciality z prasdtka

150g Vepiové duRdtky v hermelinovém zdvoji
(vept. Kyta, hermelinovd omdéka)

150g Krdlovsky plitek,
(vept. Ryta, zelenina, Zampiony)

200g StrdZnicky tizek,
(vept: Kyta, cibule, Cesnek, syr, tatarka)

150g Vepiovy fizeR,

Speciality z divokych zvirat
200g Zvéfinovd jehla S

150g Pochoutka hajného Robdtka v brambordRy -

e ———

Mistrova specialitka

150y Jeleni Kyta panii ze Zerotina s brusinkovou.
omdckou

200g Kfokani steak na zeleném pepri
(Rlokani svickovd, zeleny pept, smetana)

":Q‘“ ANREES | Sm—

125 K¢

110 K¢

138 K¢

90 K¢

125 K¢

128 K¢

180 K¢

205 K¢

Speciality z rybicek morskych i nasich

150g Pstruh hastrmana Hrouska
(dle vihy 10g - 4 K¢, bylinkové mdslo, Rofent)

150g Zralok po pirdtsku
(Zralok, Sunkga, olivy, smetana)

90 K¢

105 K¢
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Speciality mistra cechu Rucharského

200g StrdZnickd Roule 125 K¢
(Ruteci prsa, vejce, Sunkg, trojobal)

1509 Medailonky zdmecké pani 112 K¢
(Rueci prsa, Sunka syr, broskev, smetana)

200g Slovdckd smés 114 K¢
(vept: Ryta, driibeZi jatra, Zampiony, cibule, kapie)

1509 Chilli exotic 98 K¢
(vept. nudlicky, zelenina, chilli) - 11

Speciality z Rurdtek

150g CioSova smés a E 96 K¢
(Ruf’. prsa, Zampiony, Recup, cibule, Rapie, olivy) |

150g Kuteci prsa “TEREZKA” 112 K¢
(Ruf. prsa, ananas, cinzano, smetana) '

por "
1509 Kung - Pao 96 K¢

(Ruf'. prsa, péreR, Rapie, cibule, Zampiony, arasidy)

150g Kureci prsa Kalifornie 120 K¢
(Ruft. prsa, poreR, hermelin, broskev, smetana)

1509 Ddbelské nudlicky 120 K¢
(Ruf. prsa, porek, niva, chilli, smetana)

PREJEME VAM KRASNE
POCHUTNANICKO!I!11111]

Grafické zpracovani a tisk:



Pro Stihlou linti

200g Tatarsky saldt
(zeleny saldt, syr, tatarka)

200g Saldt “ZEUS”
(olivy, rajce, paprika, oRurek, balkdnsKy syr)

200g Sopsky salit
(rajce, paprika, okurek, balkdnsky syr)

300g Téstovinovy saldt “IVANKA”

300g Kureci saldt “BRODWAY”

300g Téstovinovy saldt s Kut: masem “KRISTYNKA”

Neéco pro mlsné jazycky

Zmrzlinovy pohdr
(zmrzlina, exotické ovoce, Slehacka, poleva)

Ovocny pohdr
(ovoce, Slehacka, poleva)

Palacinky sni
(2ks - ovoce, zmrzlina, slehacka, poleva)

PREJEME VAM KRASNE MLSANT!!!

45 K¢

5S4 K¢

52 K¢

62 K¢
75 K¢

95 K¢

S5Ke

45 K¢

65 K¢
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Tatranské speciality

Polévky

Tatranskd 25 K¢
Cesnekovd se Sunkou a syrem 25 K¢
Cesnekovd s opraZenym chlebem 20 K¢

Speciality Séfa kuchare

320g Strapacky se zelim a Spekem 95 K¢

320g StrapaclRy se zelim, domdci Rlobdsa 110 K¢

3209 Brynzové | = 105 K¢

3209 Brynzo wal 125K
‘!

250g Bacovsky p[ﬁe’nj 150 K¢

150g Tatransky oheri TGN

150g Tatranskd plnénd Rapsa 135 K¢
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